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Rispentomate

Lycopersicum lycopersicum

Mindestanforderungen

e sauber

o frei von Erdbesatz (ausgenommen Knollen/Wurzeln ungewaschen)

e sortentypisch

e gesund

¢ von frischem Aussehen

e der jeweiligen Jahreszeit entsprechend normal entwickelt und erntereif
e von ausgepragter Farbe entsprechend der Sorte und der Erntezeit

o frei von Uberméassiger ausserer Feuchtigkeit, in gewaschenem Zustand abgetropft
¢ frei von fremdem Geruch und Geschmack

¢ frei von Frostspuren und Witterungsschaden

¢ frei von tierischen und pilzichen Schadlingen und deren Schaden

¢ frei von Druckstellen und Beschadigungen aller Art

¢ frei von Faulnis

Besondere Bestimmungen

¢ Frei von Rissen, Verletzungen, Misshildungen und Flecken
Sortentypisch und gleichmassig in Form, Farbe und Reifegrad
e Rot

Schnittfest, nicht weich, nicht Uberreif

Pro Rispe mindestens 3 Friichte
Frichte mussen an Rispe halten

Grosse

Durchmesser pro Frucht: 47 — 77 mm
Cocktailtomaten: Durchmesser pro Frucht: 35 - 50 mm

Aus biologischem Anbau
Durchmesser pro Frucht: 40 - 77mm

Gleichmassigkeit

Die Kalibrierung innerhalb eines Packstiicks muss so homogen sein, dass der gute Gesamteindruck nicht
beeintrachtigt wird.

Toleranzen

Die Grossen- und Qualitatstoleranz betragt gesamthaft 10% nach Stiickzahl oder Gewicht.
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Kennzeichnung

e Sachbezeichnung (ab erster Handelsstufe)
¢ Name und Adresse von Produzent oder Abpacker oder Detailhandler oder Importeur
¢ Produktionsland

Fur vorverpackte Ware (unverarbeitet) sind diese zusatzlichen Angaben notwendig:

¢ Gewicht der Verkaufseinheit
e Kilo-Grundpreis
e Verkaufspreis der Einheit

Fur Marken- oder Label-Gemuse sind die Anforderungen der entsprechenden Reglemente und/oder
Verordnungen einzuhalten.
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