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1. Definition des Produktes

Die vorliegende Norm betrifft die aus reifen Birnen der Sorten von "Pyrus Communis L."
durch Wasserentzug hergestellten und fur den direkten Verbrauch, jedoch nicht fur die
Nahrungsmittelindustrie bestimmten Doérrbirnen.

2. Qualitatsbestimmungen

Die Norm bestimmt die Qualitdtsanforderungen, denen Dd&rrbirnen nach Aufbereitung und
Verpackung beim Versand zu entsprechen haben.

Mindestanforderungen

Die in den einzelnen Kategorien klassierten Dorrbirnen mussen sein:

frei von lebenden Insekten und Milben, ungeachtet des Entwicklungsstadiums
frei von Schimmel oder Garung.

Und unter Vorbehalt der zugelassenen Toleranzen:

ganz, ungeschalt und unter Berucksichtigung der Bestimmungen in Abschnitt C
gesund; insbesondere frei von Faulnis oder Veranderungen, die sie fur den
Verbrauch ungeeignet machen wirden

sauber; praktisch frei von sichtbaren Fremdstoffen

frei von anormaler dusserer Feuchtigkeit

ohne fremden Geruch und Geschmack

frei von sichtbaren, durch Insekten, Milben oder andere Schadlinge verursachten
Spuren

nicht steinig

frei von Hagelschaden

nicht zu stark getrocknet (angebrannt), nicht aufgeblaht.

Die Zutaten wie Zucker, Kochsalz und dergleichen gelten nicht als Fremdstoffe und dirfen

vorbehaltlich der Vorschriften des Importlandes verwendet werden.
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Wassergehalt

Der Wassergehalt der Dorrbirnen darf nicht hoher sein als
- 23% bei ungeschwefelten Dorrbirnen

- 26% bei geschwefelten Dorrbirnen.

Der Restgehalt an Schwefeldioxid darf 1,5 g/kg nicht Ubersteigen.

Die Dorrbirnen missen so beschaffen sein, dass bei normalem Transport und
Handhabung ihre Ankunft am Bestimmungsort in befriedigendem Zustand
gewahrleistet ist.

Klasseneinteilung

Die Dérrbirnen werden in die drei nachstehend definierten Klassen eingeteilt:

Klasse "Extra"

Die Dorrbirnen dieser Klasse sind von ganz feiner Qualitat. Hinsichtlich Sorte und
Handelstyp weisen sie die typischen Merkmale der verwendeten Friuchte auf. Sie
durfen praktisch keinen Fruchtfehler haben, ausgenommen geringfligige oberflachliche
Veranderungen, soweit diese die Qualitat, die Haltbarkeit, das Aussehen und die
Aufmachung nicht beeintrachtigen.

Klasse |

Die Dorrbirnen dieser Klasse sind von guter Qualitat. Hinsichtlich Sorte und Handelstyp
weisen sie die typischen Merkmale der verwendeten Frichte auf. Leichte
oberflachliche Veranderungen und Farbfehler sind zulassig, soweit diese die Qualitat,
die Haltbarkeit, das Aussehen und die Aufmachung nicht beeintrachtigen.

Klasse Il
Diese Klasse umfasst die Ddrrbirnen, die nicht in hdhere Klassen eingeteilt werden
konnen, aber die vorstehend definierten Mindestanforderungen erflullen. Haut- und

Fleischfehler sind zulassig, soweit die Dorrbirnen hinsichtlich Qualitat und Aufmachung
ihre wesentlichen Merkmale behalten.

3. Bestimmungen fur die Grossensortierung

Die Grosse entspricht dem Aquatorialdurchmesser der Frucht.

Far die einzelnen Klassen gelten die folgenden Mindestgrossen:

Klasse Extra 35 mm und mehr
Klasse | 25 mm und mehr
Klasse I 20 mm und mehr

Innerhalb eines Packstiickes darf der Unterschied im Durchmesser von Frichten der
Klassen Extra und | 20 mm nicht Ubersteigen.

Die Grossensortierung ist somit fur diese beiden Klassen obligatorisch.
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Toleranzbestimmungen

Die Qualitdts- und Grdssentoleranzen berucksichtigen Fehler bei Fruchten, die der
bezeichneten Klasse nicht entsprechen und im gleichen Packstluck sind (oder im gleichen
Posten bei offener Lieferung).

Die Toleranzwerte werden bemessen:
- bei offener Lieferung im Prozenten des Gewichtes der Ware
- bei vorverpackten Frichten in Prozenten der Anzahl Verkaufseinheiten.

Qualitiatstoleranz

Extra Klasse | Klasse Il
Wassergehalt 3 7 10
aussere Fruchtfehler 2 4 6
innere Fruchtfehler 2 4 6
artfremde Stoffe 1 1 2
Grossentoleranz 10 15 20
Gesamttoleranz 10 20 25

Bestimmungen fur die Aufmachung

Ausgeglichenheit

Jedes Packstuck (oder Posten bei offener Lieferung) muss ausgeglichen sein und darf nur
Doérrbirnen derselben Herkunft, Qualitat und Grésse enthalten.

Der sichtbare Inhalt jedes Packstlickes muss fur den gesamten Inhalt reprasentativ sein.
Im weiteren mussen bei den Klassen Extra und | die Frichte hinsichtlich Sorte und/oder
Handelstyp einheitlich sein.

Aufbereitungsart

Die Aufbereitungsart muss einen angemessenen Schutz der Frichte gewahrleisten.

Die im Innern des Packstlickes verwendeten Materialien mussen neu, sauber und so
beschaffen sein, dass sie die Frichte weder ausserlich noch innerlich verandern. Die
Verwendung von Materialien, die mit Handelsangaben versehen sind, namentlich von
Papieren oder Stempeln, ist zulassig, sofern der Druck oder die Etikettierung mit Tinte oder
ungiftigem Leim gemacht worden ist.

Aufmachung

Die Dorrbirnen sind normalerweise ungeschalt, mit Kelch und Stiel. Auch die folgenden
Aufmachungen kdnnen vereinbart werden:

- ungeschalt, halbiert, mit Stiel und Kelch

- ungeschalt, geviertelt, Stiel und Kelch entfernt

- geschalt, in Teile geschnitten, Stiel und Kelch entfernt.



