


Herzlich willkommen beim
Schweizerischen Kompetenzzentrum
fur alle Qualitatsfragen der
Fruchte-, Gemuse- und
Kartoffelbranche

Warum nicht einige Arbeiten in unsere erfahre-
nen Hande legen, um Zeit furs Kerngeschaft zu
gewinnen2 Was uns auszeichnet:
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Fundiertes Knowhow der Frichte-, GemUse-
und Kartoffelbranche

25-jahrige Erfahrung

Prazise Abwicklung von Kontrollauftrégen
Persdnliche Fachberatung und Betreuung
Hohe Dienstleistungsbereitschaft
Rundum-Service

Internationale Vernetzung

Zu unseren treuen und langjahrigen Kunden
gehdéren Vermarktungs- und Produktions-
betriebe sowie Detailh&dndler... Sie auch?



BERATUNGEN %

Wir nehmen uns Zeit, Inr Anliegen zu verstehen
und entwickeln massgeschneiderte Losungen.
Ob bei der Planung, Optimierung oder
Umsetzung: Unsere Erfahrung ist Ihr Vorteil.

Und all das kostet weniger, als Sie erwarten
und schont gleichzeitig Ihre Zeit und lhre wert-
vollen Ressourcen.

Sie kdnnen in den folgenden Bereichen auf
uns zahlen:

v Aufbau und Unterhalt von
Managementsystemen

Hygienekonzept HACCP
Arbeitssicherheit nach EKAS
Selbstkontrollkonzept

ISO 2001, ISO 22000, FSSC, BRC
GLOBALG.A.P.

SwissGAP
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«Ein Audit ist immer eine Herausforderung,
aber auch eine Chance. Ein besonderer
Dank geht an Frau Deutsch von Qualiservice
GmbH fUr die professionelle UnterstUtzung.»



SOGUR 4

SOGUR steht fUr Schweizerischer Obst- und
Gemuse-Untersuchungs-Ring. Er ist seit 1998
eine Dienstleistung der Qualiservice GmbH.

Deshalb sind Sie bei SOGUR gut aufgehoben:
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Individuelle und risikobasierte Probepléne
Benutzerfreundliche App
Gesicherte Resultate

Unabhd&ngige Probenahme (Anforderung
SwissGAP)

Transporte ins Labor, bei Bedarf gekuhlt
Beratung bei Nichtkonformit&ten

Kontaktieren Sie uns fur (unter anderem)
folgende Analysen:

RUckstdnde und Kontaminanten
Mikrobiologie
Nahrwerte

Visuelle Kontrollen

Allergene 0
Herkunftsanalysen S GUR




AUS- UND WEITERBILDUNG =

Unsere Inhouse-Schulungen sind:
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beduUrfnisorientiert
zeitlich flexibel
vor Ort bei lhnen
zeitsparend
kostengUnstig

OCKVYICE

hetzrsche Kompetancrentum der ocives
‘GemUie und Katofcianeng

ie Schulungen eignen sich fUr Mitarbeiten-

de in Lager, Logistik und Verkauf. Unsere
Berater vermitteln umfassendes Wissen zur
Warenkunde von Frichten, GemuUse und
Kartoffeln sowie zur Wareneingangskontrolle.

«Im Namen unseres Teams mochte ich
mich sehr herzlich bei der Qualiservice
GmbH bedanken. Unsere Mitarbeitenden
in der Warenannahme haben viele wert-
volle Erkenntnisse gewonnen, die fir ihre
Arbeit von grossem Nutzen sind.»



Unser Portfolio an Tatigkeiten

Beratungen
Aus- und Weiterbildung
SOGUR
Exportkontrollen
Qualitatskontrollen
Expertisen

Label-Kontrollen und Audits

Einlagerungskontrollen
FrischverfUtterungskontrollen

Personlich fur Sie da

Qualiservice GmbH
Belpstrasse 26 ¢ 3007 Bern

031 38536 90
info@qgualiservice.ch « www.qualiservice.ch



