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Mindestanforderungen

e sauber

¢ frei von Erdbesatz (ausgenommen Knollen/Wurzeln ungewaschen)

e sortentypisch

e gesund

¢ von frischem Aussehen

e der jeweiligen Jahreszeit entsprechend normal entwickelt und erntereif
e von ausgepragter Farbe entsprechend der Sorte und der Erntezeit

o frei von Ubermdssiger dusserer Feuchtigkeit, in gewaschenem Zustand abgetropft
¢ frei von fremdem Geruch und Geschmack

e frei von Frostspuren und Witterungsschdden

¢ frei von fierischen und pilzichen Sch&dlingen und deren Schéden

¢ frei von Druckstellen und Beschddigungen aller Art

¢ frei von F&ulnis

Besondere Bestimmungen

e Rotf-weisse, zarte, frische Blafter, vereinzelt leicht grine
o Mit weisser Rippe

e Zapfen locker

e Bl&tter anliegend

Grosse
Gewicht pro Stick: 100 - 600 g

Aus biologischem Anbau
Gewicht pro Stick: 100 - 600 g

Gleichmdssigkeit

Die Kalibrierung innerhalb eines Packsticks muss so homogen sein, dass der gute Gesamteindruck nicht
beeintrachtigt wird.

Toleranzen

Die Grossen- und Qualitatstoleranz betrégt gesamthaft 10% nach StGckzahl oder Gewicht.

Kennzeichnung

e Sachbezeichnung (ab erster Handelsstufe)

¢ Name und Adresse von Produzent oder Abpacker oder Detailhéndler oder Importeur

e Produktionsland

e Produktionsmethode, wenn es sich um ,Hors-sol’ oder ,Gewdchshaus’-Produktion handelt

FUr vorverpackte Ware (unverarbeitet) sind diese zusatzlichen Angaben notwendig:
e Gewicht der Verkaufseinheit
e Kilo-Grundpreis
e Verkaufspreis der Einheit

Stand 1. Juni 2023



Schweizerische Verhand Schweizor Gemfisey
swi. 3@ QUAIIETSDESHMMUNGEN  taione svissers produsion: ai verd

\\ for GemUse ,

FUr Marken- oder Label-GemUse sind die Anforderungen der entsprechenden Reglemente und/oder
Verordnungen einzuhalten.
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